UNACHI
Lic. en Ciencias y Tecnologia

de Alimentos

PRIMER ANO

PRIMER SEMESTRE
Fundamentos de Quimica
Biologia General

Historia de Panamd

Infroduccion a las Ciencias de los All.

Cdlculo |
Inglés Cientfifico |
Ecologia
Expresion Oral y Escrita |

SEGUNDO SEMESTRE
Quimica Orgdnica Aplicada
Geografia de Panama
Fisica |
Cdlculo |l
Inglés Cientfifico |l
Expresion Oral y Escrita |l

SEGUNDO ANO

PRIMER SEMESTRE

Microbiologia General
Efica y Valores

Fundamento de Bioquimica de Alimento

Higiene y Sanidad de Planta
Fisica ll
Bioestadistica

SEGUNDO SEMESTRE
Seguridad Industrial
Quimica Analitica
Comportamiento Organizacional
Microbiologia de la Industria Alimen.
Quimica de la Industria Alimentaria
Control de Calidad

TERCER ANO

PRIMER SEMESTRE
Materias Primas Agropecuarias
Quimica de la Industria Alimentaria
Principios de Tecnologia Alimentaria
Operaciones Unitarias
Andlisis de Alimentos

SEGUNDO SEMESTRE
Evaluacion Sensorial
Tecnologia de Fermentaciones
Investigacion Cientifica
Operaciones Unitarias
Tecnologia de Empaque y Comercializa
Prdactica Industrial

CUARTO ANO

PRIMER SEMESTRE
Tecnologia de Leche vy sus Derivados
Trabajo de Graduacion
Tecnologia de Productos del Mar
Tecnologia de Carnes y Derivados
Fundamentos de Ingenieria de Aliment.
Administracion de Empresas
Sustancias Nocivas en los Alimentos
Andlisis de Residuos Toxicos

SEGUNDO SEMESTRE
Elaboracion, Ejecucion y Evaluacion
Trabajo de Graduacion
Fundamentos de Toxicologia y Nuftricion
Tecnologia de Frutas y Hortalizas
Tecnologia de Granos y Tubérculos
Planificacién y Control de la Produc.

Facultad de Ciencias Naturales y Exactas



